UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PRO-REITQRIA DE GESTAO DE PESSOAS
COMISSAO DO CONCURSO PUBLICO

CONCURSO PUBLICO PARA PROVIMENTO DE CARGOS TECNICO-ADMINISTRATIVOS EM
EDUCAGAO 2012

CATEGORIA: Técnico de Laboratério/Area: Alimentos

Local: Departamento de Solos e Engenharia Rural/CCA/UFPB — Campus Il — Areia - PB

Data: 01/11/2012 Horario da prova: 08h30min
Tempo previsto para realizacdo da prova:
Minimo: 4 horas Maximo: 6 horas

RESPOSTAS DO SLIDE SHOW

SLIDE 1: Informe o nome e qual a determinagdo da composi¢do centesimal dos alimentos que é
utilizado.

Resposta:

Nome: Destilador de nitrogénio

Funcdo: Utilizado para determinacdo do teor de proteina das substancias alimenticias.

SLIDE 2: Informe o nome e fun¢do dos equipamentos apresentados.

Resposta:

Nome: Refratémetro ou refratdmetro de campo e refratdmetro de bancada ou mesa
Fungdo: Determinacgado do teor de sdlidos soluveis das substancias alimenticias.

SLIDE 3: Informe o nome e fun¢do dos equipamentos apresentados.

Resposta:

Nome: Conjunto de producdo de cachacga ou dornas de fermentacgdo e alambique

Fungdo: Producdo de aguardente/cachaca ou producdo de bebidas fermento-destiladas ou
equipamentos destinados a fermentacdo e destilacdo alcodlica.

SLIDE 4: Informe o nome e qual a determinagdo da composi¢ao centesimal dos alimentos é utilizado.
Resposta:

Nome: Mufla ou Forno mufla

Funcdo: Utilizado para determinacdo do teor de cinzas ou matéria mineral das substancias
alimenticias.

SLIDE 5: Constatou-se numa certa drea agricola uma produgdo excessiva de jabuticaba. Para
aproveitamento desse excedente recomenda-se a elaboracdo de uma geleia. Sequencie
resumidamente as etapas de elaboracdo da geleia para conservagao caseira ou artesanal dessa fruta.
Resposta:

1. Colheita/Recepcdo; 2. Selecdo dos frutos; 3. Limpeza: Lavagem em &gua corrente tratada ou
clorada; 4. Sanitizacdo; 5. Enxague em agua corrente tratada ou clorada; 6. Branqueamento; 7.
Esmagamento; 8. Obtencdo da polpa; 9. Formulagdo da geleia; 10. Aquecimento ou cozimento ou
coc¢do; 11. Observacdo do ponto; 12. Envase em recipientes esterilizados; 13. Exaustdo; 14.
Fechamento dos recipientes; 15. Resfriamento; 16. Rotulagem; 17. Armazenamento a temperatura
ambiente.

SLIDE 6:

Resposta:

1. Calculo: Calcular a massa do NaOH ou do hidréxido de sddio ou do soluto.
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4,0 g de NaOH -1000mL
X g de NaOH -250mL

m= X =1 g de NaOH

2. Pesar: Pesar em balanga analitica de 1 g do soluto (ou do NaOH ou do hidréxido de sédio) em um
becker (ou vidro de reldgio ou recipiente apropriado).

3. Dissolucdo/diluicdo: Adicionar uma certa quantidade de agua destilada ao soluto (NaOH) e
homogeneizar, com auxilio de um bastdo de vidro, para dissolu¢do do soluto.
3.1. Transferir lentamente para um baldo volumétrico de 250mL e aferir a solugdo.

4. Padronizar (calcular o fator de correcdo): Titular uma solugdo de Carbonato de sddio (Na,COs) ou
Acido Cloridrico (HCI).
5. Calcular o Fator:

— I\lFeeaI :Vtitulante
V,

N titulado

Teobrica

6. Armazenar: Transferir a solugdo de NaOH para um recipiente ambar com tampa plastica ou
recipiente de polietileno.

7. Rotular: Rétulo com informagdes da solugdao (Nome e formula, concentragdo, fator de corregdo e
data de preparo).
8. Guardar no local determinado do laboratério.



