UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAiBA
CONCURSO PUBLICO - 2012

PROVIMENTO DE CARGOS TECNICO-ADMINISTRATIVOS

CARGO: ENGENHEIRO/AREA: TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

NUMERO DE QUESTOES: 40 (15 DE CONHECIMENTOS GERAIS, SENDO 9 DE LiNncuA PORTUGUESA, 3 DE
INFORMATICA, 3 DE RACIOCINIO LOGICO E 25 OE CONHECIMENTOS ESPECIFICOS)

DURACAC DA PROVA: 04 HORAS (JA INCLUIDO O TEMPO DESTINADO A IDENTIFICAGAO E AOQ
PREENCHIMENTO DA FOLHA DE RESPOSTA)

o CONFIRA A NUMERAGAO DAS QUESTOES E O NUMERD DE PAGINAS DESTE CADERNO, ANTES DE INICIAR A PROVA. EM CASO DE

PROBLEMAS DE IMPRESSAD, PECA A IMEDIATA SUBSTITUICAO DO CADERNO DE PROVAS;

& AS QUESTOES SA0 COMPOSTAS POR CINCO ITENS NUMERADOS DE | A V E CADA ITEM DEVERA SER JULGADO COMQ CERTO 0oU
ERRADO ;

® PREENCHA, NA FOLHA DE RESPOSTA, A BOLHA CORRESPONDENTE AO SEU JULGAMENTO (C OU E} A RESPEITO DE CADA ITEM
DAS QUESTOES;

o APOS TRES HORAS E TRINTA MINUTOS DO INICIO DA PROVA, O CANDIDATO FICA DESOBRIGADC A DEVOLVER ESTE CADERNO DE
PROVAS.

= GABARITO PRELIMINAR: 15 DE OUTUBRO DE 2012 (A PARTIR DAS 18 HORAS NQ SITE: WWW.UFPB/CONCURSOS )

& (GABARITO DEFINITIVO: 23 DE OUTUBRO DE 2012 (A PARTIR DAS 18 HORAS NO SITE: Www UFPB/CONCURSQS]

= RELACAO DOS CANDIDATOS HABILITADOS A PROVA TEORICO-PRATICA, € INFORMAGOES SOBRE OS CRITERIOS E
PROCEDIMENTOS DE APLICAGAQ DESSA PROVA: 23 DE OUTUBRO DE 2012.

& RESULTADO FINAL DO CONCURSO: 09 DE NOVEMBRO DE 2012,




10

15

20

25

30

35

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA - CONCURSO TAE 2012

CONHECIMENTOS GERAIS - LINGUA PORTUGUESA

Para Responder as Questdes de 01 a 09, leia o texto a seguir:

Fora de Controle

Se a presidente Dilma Rousseff estiver interessada em resolver muita coisa que faz o governo brasileiro ser tdo ruim,
uma boa ideia pode ser encontrada bem perto de seu local de trabatho, em Brasilia mesmo, na Quadra 03, Bloco O, do Setor de
Autarquias Sul. E onde funciona a Receita Federal brasileira, e a presidente ganharia de graga, al, uma grande licio. Bastaria
perguntar como foi resolvida_ uma guestdo fundamental para a propria Receita, e para o interesse publico - o recehimento, a
cada ano, das declaragBes do imposto de renda. Se repetisse em metade do seu governo o que a Receita faz com tanta
competéncia nessa operagdo, a presidente talvez entrasse para a histéria do Brasil como uma heroina - a Santa Guerreira que
venceu o Dragdo da Maldade. £ esse bicho que comanda a inépcia, a preguica e a burrice da burocracia nacional.

A Receita Federal acaba de receber mais de 25 milhdes de declaragBes de renda — quase tudo pela internet, sem que
ninguém precise sair de casa, falar com um unico funcionario ou fazer fila. Ndo ha papel de espécie alguma. Q contribuinte n3o
tem de preencher formulérios ou enviar qualquer documento sem comprovantes da renda que recebeu, nem recibos das
despesas que teve. A Receita ndo lhe manda protocolos ou certiddes; fica tudo registrado no computador. O cidaddo nio
precisa assinar nada — e se ndo precisa assinar também ndo tem de reconhecer firma. O gue vale é sua assinatura eletronica,
que o identifica como autor da declaragdo. Ao fim das contas, o Fisco ganha porque consegue receber: a popula¢do ganha
porgue consegue declarar. E um espetaculo de classe mundiai. E, também, uma prova indiscutivel de que pode haver eficicia na
madquina puablica.

Por que, num governo que funciona tdo mal, hd um servico que funciona tdo bem? E comum ouvir-se que a tecnologia
fez tudo. E um equivoco. O que realmente ganhou essa parada foram as ideias inteligentes, e ndo a eletrénica. A primeira delas
foi perceber que o verdadeiro inimigo era a burocracia da idade da pedra que envenena o poder publico no Brasil; se tivesse de
se conformar com as suas regras, a Receita ndo conseguiria, fisicamente, manter vivo o imposto de renda. Adotou, entdo, um
principio brilhante: mandar para o diabo as normas idiotas, caprichasas e inlteis que ameagavam a execucdo de uma das
principais tarefas e recomegar do zero com um sistema destinado, acima de tudo, a resolver o problema que tinha de ser
resolvido. A segunda atitude foi decidir que o contribuinte, em sua declaracio, nio tem de provar nada. Ele é, simplesmente, o
responsdvel pelo que declara; depois, se houver problemas, tem de comprovar o que afirmou. E o contrario, exatamente, da
postura sagrada da administragdo publica brasileira.

E pouco comum que se aponte algum mérito num érgdo do governo - especialmente nesse, a Receita Federal. Com a
possivel excecdo de fesus Cristo, que ficou a favor do pubticano desprezado por todos, jamais alguém gostou de um coletor de
imposto a0 longo da histéria humana. Tudo bem - mas o fato é que, com as declaracdes de renda, a Receita tem feito um
trabalho impecave!. Daria para imaginar algo parecide no resto do governao? ‘

Os sinais n&o sdo nada bons. A presidente Dilma nfo gostou dessa conversa; j4 chamou de “cegos” os gue propdem
simplificar o governo. Acha, ao contrario, que o importante é ter mais “controles”. Recentemente, ainda, falava-se em Brasilia
sobre um “reforma gerencial” pela qual seria possivel controlar a cada quinze minutos guantas pessoas pegaram senha nos
postos do INSS, obrigar os ministros a apresentar relatdrios semestrais de resultados ou enviar direto para asala da ministra da
Casa Civil, Gleisi Hoffmann, e durante as 24 horas do dia, imagens do que estd acontecendo nos aeroportos —embora nio esteja
claro o que a ministra Gleisi pode fazer com tanta imagem assim. Enquanto isso, segundo a reportagem recente de O Estado de
5. Paulo, o poder publico escreve mais de 2 milhdes de palavras a cada dia Util, na forma de leis, regulamentos, decretos e por ai
afora. Um livro que reunisse so a legislagdo tributéria atual pesaria mais de 7 toneladas. Ou seja, o que estd acontecendo,
mesmo, & uma sitvacao que fugiu a qualguer controle - o exato oposto do que quer a presidente.

E o estouro de uma manda de mamutes. Mas Dilma, ao contririo da Receita, acha que reduzir a quantidade de
marmutes € uma ideia falida. Vai acordar amanh3, como todos nds, com mais de 2 milhdes de palavras na cabega.

(GUZZQ, ).R. Fora de Controle. VEJA, ed. 2270, Ano 45, n2.21, 23 de maio, 2012, p.114.)
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QUESTAO 01 - O texto apresanta informacdes sobre o governo da presidente Dilma Rousseff.
" Considerando o ponte de vista do autor, julgue as assertivas abaixo:

I. O governo federal tem atendido satisfatoriamente as expectativas da populacdo brasileira, sobretudo,
porque mantém sob seu controle as instituicBes publicas.

11. Os érgdo publicos, no gera!, ainda se deixam levar pela burocracia, comprometendo a agilidade e a eficécia
de seus servigos.

I§1. O governo Ditma funciona mal, visto que cobra mais impostos do que gualquer outra nacdo, exemplo dissa
é o ntimero sempre crescente de contribuintes,

IV. A exigéncia da presidente Dilma acerca de um controle cada vez maior no Ambito do governo, ainda que
isso gere situagdes sufocantes, é algo indispensavel ao crescimento da nacdo.

V. A popularidade da presidente Dilma é resultado da sua postura rigorosa no controle das instituigdes
publicas, como uma tentativa de tornar o governo melhor.

QUESTAO 02 - No texto, o autor faz referéncia a Receita Federal. Considerando o seu ponto de vista sobre
esse 6rgdo publico, julgue as assertivas abaixo:

l. A Receita Federal, preocupada com a eficicia de seus servigos, assume uma atitude antidemocratica ao
insurgir-se contra as normas estabelecidas pelo governo, possibilitando a declaracdo de rendas via internet.

1. O uso da internet por si s6 foi o fator determinante para que Receita Federal pudesse manter vivo o
imposto de renda.

I, A atitude da Receita Federal ao simplificar a entrega das declaragdes de renda vai ao encontro do que
determina o governo Dilma: um controle sempre maior nas institui¢des publicas.

IV. O uso da tecnologia e a execugdo de algumas medidas inteligentes proporcionaram o sucesso da Receita
Federal, atendendo as necessidades do drgdo e os interesses dos usuarios/contribuintes,

V. A Receita Federal, ainda que se preocupe com a eficdcia de seus servicos, ndo deve ser realmente um
exemplo a ser seguido por outras instituicdes, pois o contribuinte declara algo, mas nido é obrigado a
comprovar nada.

QUESTAO 03 - Leia: “Com o possivel excegdio de Jesus Cristo, que ficou a favor do publicano desprezado por
todos, jamais alguém gostou de um coletor de imposto ao longo da histdria humana.” {linhas 25-27)

Com base nesse fragmento, julgue as assertivas abaixo:

I. A referéncia a Jesus Cristo é inadequada a argumentacio apresentada pelo autor, segundo a qual é arbitraria
a cobranca de impostos ao longo da histdria humana.

il. O autor tem a convicgdo de que apenas Jesus Cristo exerceu plenamente a cidadania, visto que nao fez
guestionamentos diante da cobrancga de impostos.

L. O pagamento de impostos ndo é um fato recente e desde os primérdios da humanidade € visto como algo
desagradével aos olhos das pessoas.

IV. A cobranca de impostos é sempre desagradavel na dtica das pessoas, mesmo assim Jesus Cristo ndo a
repelira.

V. Jesus Cristo deve ser um modelo a ser seguido, sobretudo, no caso do povo brasileiro, que é visto,
geralmente, como sonegador de impostos.
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QUESTAQ 04 - ieia: “C cidaddo nda precisa assinar nada — e se ndo precise assinar também néio tem de
reconhecer firma.” (knhas 11-12) Considerando a flex3o de plural da forma destacada e suas implicagdes no
registro das formas verbais, de acordo com a norma padrdo culta da lingua, julgue as estruturas abaixo:

I. Oscidad&os ndo precisam assinar nada — e se n3o precisam assinar também n3o tem de reconhecer firma.
Il. Os cidaddos nao precisam assinar nada — e se ndo precisam assinar nada também n3o tém de reconhecer firma.
HE. Os cidad3os ndo precisdo assinar nada — e se n3o preciso assinar também ndo tdm de reconhecer firma.
IV. Os cidadBes ndo precisam assinar nada — e se ndo precisam assinar também ndo tem de reconhecer firma.
V. Os cidad&es ndo precisam assinar nada — e se ndo precisam assinar também ndo tém de reconhecer firma.

QUESTAO 05 - Leia: “E esse bicho que comanda a inépcia, o preguiga e a burrice da burocrocia nacional.”
(linha 7) Considerando o mesmo comportamento morfossintatico do QUE nesse fragmento, como elemento
de analise, julgue os termos destacados abaixo:

L. “O que vale é sua assinatura eletrénica, [...}” (linha 12)

IL. "[...] ou enviar qualquer documento sem comprovantes da renda que recebeu, [...]" {linhas 10-11)
HI. “Por que, num governo que funciona téio mol, hé um servico que funciona tdo bem?” (linha 16)
IV. "[...] depois se houver problemas, tem de comprovar o que afirmou.” {linha 23)

V. “[...] jd chamou de ‘cegos’' os que propdem simplificar o governo.” (linhas 29-30})

QUESTAO 06 - Leia: “Tudo bem — mas o fato é que, com as declarogfes de renda, o Receita tem feito um
trabotho impecdvel.” (linhas 27-28). Considerando a analise dos termos presentes nesse fragmento, julgue as
assertivas abaixo:

I. O conectivo mos introduz oragdo de valor adversativo, podendo ser substituido por entretanto sem
alteracdo do sentido textual.

I1. A forma verbal tem feito esta flexionada na voz passiva.

). A forma adjetiva impecdvel traduz um posicionamento pessoal do autor acerca da Receita, sendo,
portanto, uma forma de valor subjetivo.

IV. A forma adjetiva impecdvel pode ser colocada antes da forma trabalho sem alteragdo semantica do
enunciado.

V. O uso da pontuagdo nesse fragmento esta de acordo com a norma padréo da lingua escrita.

QUESTAO 07 - Considerando o sentido ou a circunstancia expressa pelos termos destacados, julgue as
assertivas abaixo:

I. Em “Bastaria perguntar como foi resofvida uma questdo fundamental para a prépria Receita, [...]” (linha 3), o
termo destacado expressa circunstancia de causa.

Il. Em “Se repetisse em metade do seu governo o que o Receita foz com tanta competéncia nessa operagtio,
[...] ({linhas 5-6), o termo destacado pode ser substituido por “caso”, mantendo-se o mesmo sentido do
enunciado.

1. Em “[...] embora nio esteja claro 0 que a ministra Gleisi pode fazer com tanta imagem assim.” (linhas 33-
34), o termo destacado expressa circunstincia de concess3o.

IV. Em “Mas Dilma, ao contrdrio da Receito acha que reduzir a quantidade de mamutes é uma ideia falida.”
(linhas 38-39) — O termo destacado tem valor adversativo, podendo ser substituido por “entretanto”.

V. Em “Ao fim das contas, o Fisco ganha porque consegue receber; [...]” (linha 13), o termo destacado expressa
circunstancia de causa.
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QUESTAQ 08 - Considerando o uso de e cressdes proprias do nivel coloquial dz finguagem, juigus o5
fragmentos & seguir: '

1. “£ esse bicho que comanda o inépcia, a preguiga e a burrice da burocracia nacional.” {linha 7)

Il. “A Receita Federal acaba de receber mais de 25 milhdes de declaragSes de renda — quase tudo pela internet,
[...}” {linha 8)

1. “£ comum ouvir-se que a tecnologia fez tudo.” (linhas 16-17}

IV. “Adotou, entdo, um principio brilhante: mandar para o diabo as normaos idiotas, caprichosas e indteis, [...]"
{linhas 19-20)

V. “Daria para imaginar algo parecido no resto do governo?” (linha 28)

QUESTAO 09 - Considerando o emprego da virgula para isolar o termo ou expressdo de valor explicativo,
julgue os casos da pontuagdo encontrados abaixo:

I. “£ esse bicho que comanda a inépcia, a preguica e a burrice da burocracia nacional.” (linha 7)

I1. “O que vale é a sua ossinatura eletrénica, que o identifica como autor da declaracdo.” (linhas 12-13)

1. “4o fim das contas, o Fisco ganha porque consegue receber; {...]” {linha 13)

IV. “E também, uma prova indiscutivel de que pode haver eficdcia na méquina pablica.” (linhas 14-15)

V. “A sequnda atitude foi decidir que o contribuinte, em sua declaragéo, ndo tem de provar nado.” (linha 22)

CONHECIMENTOS GERAIS — INFORMATICA

QUESTAO 10 - A evolucio da comunicacdo foi profundamente impactada pelas conquistas tecnoldgicas do
século XX que se deram no campo da aquisi¢cdo, do processamento e da distribuicio de informagdes. Sobre a
evolugdo da comunicagdo no contexto da Informatica, julgue as proposicdes abaixo:

I. A troca de mensagens instantdneas & um recurso de comunicacdo muito utilizado atualmente que é derivado
do programa talk do UNIX, em uso, aproximadamente, desde 1970.

I1. A tecnologia de voz sobre IP (VoIP) é um novo método de comunicagao gue transmite informacdes de voz
sob o formato digital entre computadores e outros dispositivos conectados a Internet, evitando a tarifa
cobrada pelas redes de telefonia locais ou de longa distancia.

IL. A evolugio da comunicacdo permitiu que o acesso a Internet fosse cada vez mais rapido devido ao avango
da tecnologia ao longo do tempo. As seguintes formas de acesso a Internet evoluiram seguindo a cronologia
acesso discado (dial-up), acesso 3G, acesso banda larga (DSL ou a cabo), acesso por fibra optica (FTTH - Fiber-
To-The-Home) € acesso por satélite.

1V. A comunicagdo sem fio ndo é uma ideia nova, pois, em 1901, o fisico italiano Marconi demonstrou o uso de
um telégrafo sem fio. Bluetooth é um padrdo de comunicagdo sem fio utilizado para redes pessoais que
conectam computadores, impressoras e outros dispositivos 0s quais podem se comunicar até a uma distancia
de um quildmetro uns dos outros.

V. A evoluciio dos meios digitais e a utilizagdo das redes remotas interconectadas viabilizaram a transmissdo
de uma vasta gama de arquivos através da Internet, entre os quais estdo os arquivos de video do tipo .avi, flv,
Axt e .mdb e os arquivos de musica do tipo .mp3.
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QUESTAO 11 - C computador é formado par diversos dispositivos interconectades, como a Unidade

Central de Processamento, a memdria e os dispositivas de entrada e saida. Com relacdo & organizaco do
computador, julgue os itens abaixo:

I. Registradores sdo dispositivos que podem ser lidos e escritos em alta velocidade e'que estdo localizados na
Unidade Central de Processamento.

Il. A unidade béasica de armazenamento do computador é o bit, e, com oito bits, é possivel armazenar 128
diferentes combinagGes dos digitosO e 1. ‘

1. A memédria ROM é um dispositivo de armazenamento n3o volatil que faz parte do sistema de meméria do
computador e que tem a fungdo de armazenar as palavras de memoria usadas com mais frequéncia pela CPU.

IV. Os computadores podem ter um ou mais barramentos os quais, simplificadamente, tém a funcdo de conectar
dispositivos como a Unidade Central de Processamento, a memdria e os dispositivos de entrada e saida.

V. Os dispositivos removiveis {ou mdveis) podem, de acordo com a capacidade de armazenamento da menor
para a maior, ser classificados como CD-ROM, disco flexivel, DVD e disco Blu-Ray.

QUESTAO 12 - As suites de escritério LibreOffice e Office oferecem softwares aplicativos para a elaboracio de
apresentagdes que sdo, respectivamente, o impress e o PowerPoint. A figura abaixo mostra a janela principal do Impress,

O ST & R T VO T 1.1
I R

Cligue para adicionar o tifulo

Cliguee para sfiaonar oo

R SR T LI R LR A %

Com relagdo as caracteristicas desses softwares, julgue os itens a seguir:

I. Os layouts de slides pré-preparados do Impress sio0 mostrados no painel de tarefas, do lado direito. Uma
vantagem desse software ¢ a possibilidade de criagdo de layouts personatizados.

I1. O Navegador é uma funcionalidade do Impress que exibe todos os objetos contidos em uma apresentacio e
pode ser ativado através das teclas Ctrl+Shift+F5.

L. Um hyperlink contido em um slide do Impress pode ser configurado como do tipo Web ou FTP, Caso seja
do tipo FTP, um nome de login e uma senha deverdo ser informados para o usuério, ou poderd ser escolhido o
usudrio andnimo (anonymous), o qual ndo necessita de senha.

1V. O modo de exibigéo de classificagdo de slides estd disponivel no PowerPoint, mas n3o esté disponivel no Impress.
V. Uma apresentacdo elaborada usando o Impress sera salva por padrdo com a extensio Jimp, mas também
podera ser salva com outras extensdes como .ppt e .pptx, caso o usudric ndo deseje a extensdo padrio.
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CONHECIMENTOS GERAIS - RACIOCINIO LOGICO

QUESTAO 13 - Diariamente,-nos intervalos dos turnos de trabatho, um pedreirc, um pintor, um servenie e
um marceneiro disputam partidas de um jogo de baratho, em que o primeiro e o dltimo colocados sdo,
respectivamente, o que ganha mais e o que ganha menos partidas desse jogo, ao final de cada dia. Além disso,
sabemos sobre os quatro trabalhadores que, ao firal de um dia,

sempre algum deles ganha mais partidas;

Antonio ganhou mais jogos do que Batista;

Batista ganhou mais jogos do que Carlos;

Carlos ganhou mais jogos do que Danilo;

o servente n3o foi o primeirc, nem o Ultimo da disputa;

njo foi 0 marceneiro, nem o pedreiro, quem ganhou mais partidas.

Com hase nas informacdes dadas, julgue as assertivas a seguir:

I. Todos ganharam o mesmo numero de partidas.

11. AntSnio ganhou mais jogos do que Carlos ou Batista ganhou mais jogos do que Danilo.
I1L. Danilo ganhou menos jogos do que Carlos e Batista ganhou menos jogos do que Antonio.
IV. N3o foi o pintor, nem o servente, guem ganhou mais partidas.

V. Ant6nio é o pintor ou o marceneiro e Batista ou Carlos é o servente.

QUESTAO 14 - Em uma campanha de vacinac¢do feita em uma comunidade, com exatamente 500 pessoas,
foram administradas vacinas dos tipos A, B e C. Desse total de pessoas, sabe-se que:

e 5 ndo foram vacinadas.

e 210 foram vacinadas com o tipo A.

e 230 foram vacinadas com o tipo B.

e 250 foram vacinadas com o tipo C.

s 80 foram vacinadas com os tipos A e B.
s 90 foram vacinadas com os tipos Ae C.
e« 70 foram vacinadas com os tiposBe C.

Com base nessas afirmacdes, julgue as assertivas abaixo:

E. Exatamente 45 pessoas foram vacinadas com os trés tipos.

IE. Exatamente 150 pessoas foram vacinadas com dois tipos.

11, Exatamente 345 pessoas foram vacinadas, no méximo, com um tipo.
IV. Mais de 90 pessoas foram vacinadas apenas com o tipo A,

V. Mais de 345 pessoas foram vacinadas apenas com um tipo.
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QUESTAO 15 - Nos grificos abaixo, estio mostradas a- quantidade produzida de abacaxi e a
correspondente area cothida, na Paraiba, no periodo de 1981 a 1993.

QUANTIDADE PRODUZIDA 1951774993

AREA COLHIDA 195171993

Quantidade Produsida
Auea Colhida em hectares

EEEHIR R K S

CATLAS do Gingratin Agrida e Paraiha, Jodo Pessan UFPB, 1957, p 42,

Com base nas informagdes apresentadas nesses graficos, julgue as assertivas a seguir:

I. De 1982 a 1988, a quantidade produzida s6 cresceu e triplicou.

I1. De 1988 a 1990, a quantidade produzida sé decresceu e a area colhida s cresceu.

lil. De 1988 a 1990, a quantidade produzida sé decresceu ou a area colhida so decresceu.

IV. A quantidade maxima produzida ocorreu no mesmo ano em que a area colhida foi maxima.

V. Se, em algum periodo, & quantidade produzida sé decresceu, entdo, nesse mesmo periodo, a drea colhida
ndo aumentou.

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS — CARGO: ENG./AREA: TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

QUESTAO 16 - Considerando que a composicio quimica do leite pode variar por diversos fatores, como a
espécie, a raga, ou dentro da mesma raga, de acordo com o individuo, julgue as assertivas abaixo:

l. A lactose é um carboidrato presente em todos os tipos de leite, assim como é o componente mais constante
em proporcdo dentro de uma mesma espécie.

Il. A gordura do leite encontra-se na forma de gldbulos protegidos por uma membrana proteica, que evita sua
coalescéncia e os atagues enzimaticos, assim como € o componente que apresenta maior variacio de
proporgao.

1. As caseinas correspondem em média a 18% das proteinas do leite, e as proteinas do soro correspondem
em meédia a 80 %.

IV. O sabor e o odor do leite sdo fatores importantes para sua aceitacdo sensorial, entretanto, reacBes
guimicas ou enzimaticas provocadas por lipases naturais ou microbianas podem provocar no leite sabor
lipolitico.

V. As vitaminas lipossoliveis estdo presentes e as vitaminas hidrossoluveis estido ausentes no leite.
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QUESTAO 17 - Em relacio &s emulsBes carneas, julgue as assertivas abaixo:

I. A proteina é o agente denominado emulsificante ou estabilizante.

4. A temperatura, durante o processo de emulsificagdo, pode influenciar na estabilidade da massa.

HE. O cutter é um equipamento responsdvel pela mistura das carnes, gorduras, agua, sal e demais
ingredientes.

IV. Para se formar uma emulsdo estavel, a gordura devera se separar durante cozimento.

V. Os emulsionados como linguicas e hamburguer sdo produtos populares.

QUESTAO 18 - £m relacio 3 presenca de residuos de antibi6ticos no leite e seus derivados, julgue as
assertivas abaixo:

l. A presenca de residuos antibidticos prejudica o processamento de ieites fermentados.

L. A presenca de residuos antibidticos prejudica o processamento de queijos.

Ell. A presenca de residuos antibidticos pode provocar no consumidor resisténcia ao tipo de antibidtico
residual.

IV. Os residuos antibiéticos encontrados no leite podem ter sido adicionados propositadamente como forma
de fraudar sua qualidade.

V. O cloranfenicol por ter efeito téxico ndo pode ter quaisquer residuos em alimentos.

QUESTAO 19 - Considerando a importincia da embalagem para a preservacdo do alimento, julgue as
assertivas abaixo:

I. A embalagem pode ser a operacdo de preservacdo propriamente dita, em alguns casos, a exemplo da
embalagem em atmosfera controlada.

Il. A embalagem deve proteger o alimento contra riscos mecanicos e ambientais durante todo o periodo de
vida qtil.

Itl. A embalagem deve permitir a entrada de ar e de luz para manter a estabilidade do alimento.

IV. A embalagem deve ser feita com materiais de condutividade térmica elevada para permitir a redugdo da
transferéncia de calor.

V. A embalagem comestivel pode ser feita com os materiais tipo zeina do milho, gliten do trigo e proteina de
soja, entre outros.

QUESTAO 20 - Em relacdo as matérias primas de origem animal, julgue as assertivas abaixo:

l. As carnes sdo compostas por quatro tipos basicos de tecido: muscular, conjuntivo, epitelial e nervoso.

Il. A presenca de musculos vermelhos nos peixes varia de acordo com a atividade do animal.

II. A glicose e a frutose sdo os agucares predominantes no mel, muito embora, outros aclicares como maltose
e lactose também podem ser encontrados.

IV. Os frangos devem ser abatidos com média de 50 a 65 dias de vida e com peso minimo de 3,5 kg

V. As carcacas bovinas podem ser divididas em traseiro especial, ponta de agulha, dianteiro e lombo.
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QUESTAO 21 -Emrelacio 3 tecnologia do pescado, julgue as assertivas abaixo:

l. As caracteristicas de um peixe fresco sjo olhos avermelhados e guelras secas, na cor de rosa palida e com
MuUco espesso.

Il. O resfriamento do pescado a bordo, imediatamente, apds a captura, tem o objetivo de produzir um rigor
mortis prolongado,

1. O sal utilizado para salga e secagem do pescado deve ter uma granulagdo muito grossa para acelerar a
saida da dgua.

IV. Os pescados obtidos pela defumacdo a guente ndo duram muito, mas podem ser consumidos sem
necessidade de cozimento.

V. O escurecimento enzimatico provoca manchas negras no camar3o, por isso, aplica-se o bissulfeto de sddio.

QUESTAO 22 - Considerando as Boas Préticas de Fabricacdo e o sistema APPCC, julgue as assertivas
ahaixo:

I. O sistema de Andlise de Perigo e Pontos Criticos de Controle {APPCC) constitui a base higiénico-sanitaria para
a implantacdo das Boas Praticas de Fabricacio.

Il. Os POPs e os PPHOs sfo partes integrantes do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo.

UI. A aplicagdo do check list, antes da implanta¢do das BPF, visa a realizar um diagndstico inicial da empresa e
a fazer um levantamento dos custos.

IV. A selecdo das matérias-primas, dos ingredientes e das embalagens é um POP exigido pelc Ministério da
Saude.

V. As etapas do Ciclo PDCA sdo: Planejamento estratégico, Documentacdo das agdes corretivas,
Comprometimento da diregdo e Avaliagdo das mudancas ocorridas.

QUESTAO 23 - Em relaciio as embalagens para conservacdo das carnes, julgue as assertivas abaixo:

l. A embalagem pode contaminar os alimentos através da migracio de elementos da sua Composigao como
aditivos, corantes, tintas e vernizes.

Il. As embalagens de carne fresca comercializadas nos supermercados devem ser permedveis ao oxigénio e
impermeaveis ao CO,.

Ell. Todas as embalagens & prova de agua sio também impermeaveis a umidade, pois formam uma barreira
contra o vapor d'agua.

! - ~ + - - -
IV. As carnes embaladas a vacuo tém menos aceitagdo, pois a mioglobulina em sua forma reduzida tem uma
cor escura, associada com baixa qualidade na carne.

V. O oxigénio é utilizado para manter a cor vermelha da oximioglobulina nas embalagens em atmosfera
controladas para as carnes frescas.

QUESTAO 24 - Em relagdo aos cortes bovinos, julgue as assertivas abaixo:

I. Os cortes bovinos comerciais sdo obtidos separando-se os misculos, ou conjunto de musculos, com
caracteristicas semelhantes.

Il. A bisteca ou o tibone é um corte do coxio ideal para picadinhos e medalhdes.
11, O cupim, presente apenas em zebuinos, é indicado para o preparo de sopas, caldo de carne refogados.

IV. O contrafilé é um corte especial e é constituido pelos feixes musculares acima das vértebras lombares do
bovino,

V. Aalcatra, o cox3o, o lagarto e o patinho ficam na parte traseira do bovino.
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QUESTAOQO 25 - Em relacio ao sistema APPCC, julgue as asse tivas abaixo;

l. Os agrotéxicos e os metais pesados sd0 perigos quimicos de severidade alta.

I1. O Limite critico é estabelecido em dados cientificos: 7

#11. O Ponto Critico de Contrale é uma operacgio que apresenta problemas higiénicos.

IV. A 150 22000 estabelece requisitos de gestdo e da seguranca alimentar.

V. O monitoramento & realizado por meio de quatro perguntas: Por qué?; onde?; como? e o qué?

QUESTAO 26 - Considerando a tecnologia de conservagdo do mel, julgue as assertivas abaixo:

l. As etapas do fluxograma para o processamento do mel sdo: recepcdo, desoperculagdo, centrifugacio,
filtragem, decantacdo, homogeneizagdo e embalagem.

I1. A extragdo do mel dos alvéolos ocorre durante a etapa de desoperculagao.

111. O mel fermenta facilmente, devido 4 sua alta concentragiio em agucares, por isso, é recomendada a adigao
de conservantes durante a etapa de homogeneizagéo.

[V. A decantacdo deverd ocorrer num tempo minimo de 48h.

V. A cristalizacdo decore da baixa relagdo entre o teor de glicose e de agua, e esta relacionada com fraudes do
mel.

QUESTAO 27 - Em relacio ao aproveitamento dos subprodutos do matadouro, julgue as assertivas abaixo:

I. As condicBes higiénicas de um matadouro também dependem do destino gue se da aos residuos ndo
comestiveis.

I1. O sangue proveniente da matanga pode ser encaminhado para a produgdo de farinha.

1. Os pelos, os ossos, as unhas e os chifres devem ser incinerados para evitar problemas sanitdrios, como o
mal da vaca louca.

IV. Os sebos e as gorduras podem ser utilizados para obtengdo de sabdes ou de acidos graxo.

V. A instalacio de uma unidade de processamento de subprodutos num matadouro industriat deve ser
afastada das sessdes de produtos comestiveis.

QUESTAO 28 - Um produto alimenticio perecivel é embalado em unidades (embalagem primaria), cujas
unidades s3o acondicionadas em caixas de papeldo contendo 20 unidades (embalagem secundaria), e essas
caixas sio acondicionadas em contéineres refrigerados (embalagem tercidria) com capacidade para 500 caixas.
Considerando as condi¢gdes de embalagem desse produto, julgue as assertivas abaixo:

I. A embalagem primdria é a que estad em contato indireto com o alimento, sem necessidade atender a fungao
de conservar e conter o alimento.

Il. A embalagem secundéria deve conter todas as informacgBes necessarias para o transporte, armazenamento
e conservacdo do alimento.

Ik O produto deve ser armazenado em ambientes com temperaturas abaixo de -18" C (dezoito graus Célsius
negativos).

IV. A embalagem tercidria, como é um contéiner refrigerado, ndo precisa atender os requisitos de higiene.

V. As embalagens de papeldo podem ser recicladas.
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QUESTAOQ 29 - Com relagdo ao processamento de leite para consumo e seus derivados, julgue as assertivas
ahaixo:

I. O leite submetido a pasteurizagdo e acondicionado em embalagens assépticas tem vida util de seis meses.

Il. A temperatura adequada para a adicdo do agente coagulante no processamento de queijos estd entre 63° C
e 65° C. '

1. A textura dos queijos depende do tamanho do grio da coalhada, de forma que, quanto menor for o grao
mais dura serd sua textura,

IV. A adicdo da cultura no processamento de iogurte deve ser feita com a temperatura do leite em torno de
45° C, .

V. As bebidas tacteas devem ter no minimo 51% (massa/massa) de base lictea.

QUESTAO 30 - Considerando que os equipamentos de resfriamento promovem a conservagio do alimento
pela remogdo do calor, julgue as assertivas abaixo:

L. Os refrigeradores mecanicos possuem quatro elementos basicos: um evaporador, um compressor, um
condensador, e uma valvula de expansio.

. Os refrigeradores mecanicos necessitam de um fluido refrigerante que evapore sob pressdo reduzida, para
absorver calor latente de vaporizag3o resfriando o meio desejado.

I11. Os refrigeradores criogénicos utilizam didxido de carbono sélido, didxido de carbono liquido ou nitrogénio
liguido.

IV. Os refrigeradores criogénicos devem garantir que os fluidos criogénicos possam ser libertados para a
atmosfera sem risco para os manipuladores e para o meio ambiente.

V. O congelamento nos refrigeradores criogénicos diferencia-se do congelamento nos refrigeradores

tradicionais pela menor velocidade de resfriamento, promovendo cristais maiores de dgua no produto,
melhorando as propriedades do alimento.

QUESTAO 31 - Considerando as analises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais do pescado, julgue as
assertivas abaixo:

I. A Salmonella é um exemplo de possivel perigo ou contaminante biolégico que pode ocorrer no pescado.
Il. A medida de textura é um método fisico muito utilizado para avaliacdo do frescor do peixe.

11, O valor do pH, a determinagdo de aménia e a determinacdo de hipoxantina sio alguns dos testes fisico-
quimicos utilizados para avaliagdo do frescor do peixe,

1V. Os métodos instrumentais de analise de textura podem ser correlacionados com resultados de analises
sensoriais.

V. O Clostridium botulinum é um bastonete do solo, que nio se reproduz em aguas salgadas, desse modo, o
pescado de dguas marinhas estd livre dessa bactéria.
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QUESTAO 32 - Em relacdo as transformacdes bioguimicas do musculo em carne e 20s fendmenos pos-
morte, julgue as assertivas abaixo:

. O tecido vivo tem um sistema metabélico bastante desenvolvido, cujo objetivo é auxiliar na fungdo
especifica de um determinado musculo.

I. As caracteristicas do tecido do animal abatido diferem muito das encontradas no miscuio vivo: o
metabolismo pds-morte provoca aumento no pH do valor fisioldgico de 7,0 para 7,4, ap6s a maturagdo da
carne.

1. A desnaturacdo de algumas proteinas contracteis ocasionam a perda da capacidade de retencdo de dgua
na carne, e geram o fendmeno conhecido como carne PSE (carne pale, soft, exudative).

IV. Uma das consequéncias do estresse pré-abate é a diminuigdo do armazenamento do glicogénio, o que
pode gerar um produto escuro, firme e seco ou carne DFD (dark, firm, dry}.

V. O congelamento é um dos métodos mais efetivos para a preservacdao da carne, quando, mediante o uso de
temperaturas abaixo de -10° C {dez graus Célsius negativos), ndo sofre acdo de micro-organismos, nem reagdes
enzimaticas, nem reacdes fisicas e nem reag8es quimicas.

QUESTAO 33 - Considerando que as carnes curadas apresentam coloragdo e aroma caracteristicos, juigue
as assertivas abaixo:

I. A adicio de cloreto de sédio (NaCl} nos produtos curados tem como fungéo, aléem de conferir sabor, a
extracio de proteinas miofibrilares e aumento da pressdo osmatica.

I1. Os nitritos sdo responsaveis {entre outros aspectos) por deixar a carne com sabor caracteristico de curada,
por manter a coloragdo natural esverdeada, e, principalmente, por contribuir para o crescimento de micro-
organismos como Clostridium Botulinum e seus esporos.

I11. O pigmento nitrosilmioglobina é formado a partir da reacdo do heme da mioglobina com o 6xido nitrico (o
éxido nitrico é derivado do nitrito na presenca de compostos de redugdo como o dcido eritorhico).

IV. Os fosfatos, como pirofosfato de sédio, tripolifosfato e hexametafosfato, sdo outros agentes de cura,
entretanto ndo agem diretamente nas reacdes de cura, mas aumentam a capacidade de retencdo de 4gua do
musculo.

V. A legislacdo brasileira vigente prevé limites minimos de 15 g/100 g e 3 g/100 g, respectivamente para nitrito
e para nitrato de sédio, para carnes e produtos cdrneos.

QUESTAO 34 - Em relagdo ao preconizado pelo Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
Conservas de Peixes (PORTARIA SDA N2 37, de 14 de fevereiro de 2011), julgue as assertivas abaixo:

I. O peixe descabegado e eviscerado & o que se apresenta sem cabeca e sem visceras, com ou sem rins,
gbdnadas, e sem nadadeiras.

1. O filé é o musculo obtido a partir do corte do peixe em sentido paralelo a coluna vertebral, provido de ossos
da espinha dorsal, com ou sem pele.

Ell. O processamento de conservas de peixes deve atender os requisitos de caracteristicas fisico-quimicas, em
amostras colhidas de acordo com o plano de amostragem estabelecido, em legislagdo especifica, quanto ao
nivel de histamina no produto final que deve ser superior a 100 mg/kg.

IV. A implementacio do Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) e demais
programas de autocontrole, sdo obrigatérios em todas as industrias onde sdo elaboradas conservas de peixes,
de acordo com a legislacéo especifica.

V. Os peixes utilizados na elaboragio de conservas devem ser submetidos aos métodos de inspecdo prescritos
no Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal — RIISPOA.
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QUESTAO 35 - Considerando a legislagdo vigente para a comercializacdo de ovos, julgue as assertivas
abaixo:

L. As quatro partes principais do ovo s3o a casca, a membrana da casca, a gema e a clara.

[l. Os produtos ovoderivados, uma vez submetidos a processos de dessecamento devem ser pasteurizados, e,
os destinados ao congelamento, & pasteurizacio devem ser evitados.

1. A fermentagdo microbiana, visando ao consumo de aclicares, pode ser utilizada para evitar o escurecimento
nao enzimatico durante o processamento térmico e 0 armazenamento de ovoderivados.

IV. O congelamento de produtos derivados do ovo é um dos processos usados com frequéncia para sua
conservagdo: pode-se congelar o ovo inteiro, a gema ou a clara separadamente.

V. A gema de ovo é um 6timo emulsificante, por ser uma dispersdo de fosfoprateinas e lipoproteinas, que
também contém algumas lecitinas.

QUESTAO 36 - Em relacio aos subprodutos na Industria de Alimentos, julgue as assertivas abaixo:

I. A gestdo adequada desses subprodutos também ajuda a minimizar o impacto das industrias sobre o meio
ambiente.

Il. O soro resultante do processamento de queijos é um subproduto, por ser muito rico em nutrientes, pode
ser jogado no ambiente sem provocar poluigdo, mas, também pode ser aproveitado para se obter produtos
como os achocolatados.

111, O sangue resultante do abate e do processamento de derivados da carne é um subproduto que, jogado no
ambiente, € altamente poluente, e, se aproveitado, poderd gerar produtos como os suplementos proteicos.
IV. O plasma (do sangue de animais de abate) pode ser utilizado como ligador em produtos de salsicharia e no
enriguecimento de alimentos.

V. A gelatina de origem animal é uma substincia organica nitrogenada cujo valor principal estd nas suas
propriedades coagulativas, protetoras e adesivas.

QUESTAO 37 - Considerando o processamento do queijo de Manteiga artesanal, julgue as assertivas
abaixo:

I. O soro obtido da coagulagdo do leite para obtengdo do queijo de Manteiga artesanal tem sabor doce.

I1. O processamento do queijo de Manteiga artesanal é de dificil controle.

Ill. A manteiga pode ser substituida por dleos vegetais no processamento do queijo de Manteiga artesanal.
1V. O queijo de Manteiga artesanal nio pode sofrer aquecimento durante seu processamento.

V. O queijo de Manteiga pode ser elaborado com leite que chega acido e é considerado impréprio para
consumo humano.

QUESTAO 38 - Considerando o controle de qualidade de carne bovina e dos seus derivados, julgue as
assertivas abaixo:

l. Os exames depois do abate podem ser dispensados mediante a realizacdo da inspecdo antes do abate.

Il. Uma amostragem de carne que contém osso deve ser preparada mediante a trituragdo da carne e do 0sso,
até homogeneizar completamente a amostra.

L. A cor vermelha da carne e de seus derivados pode adquirir tons verdes, marrons ou cinzas, mediante a
produ¢do de H,S por bactérias.

IV. A Perda de Peso por Cozimento (PPC) é uma medida importante de qualidade por est associada ao
rendimento da carne durante a hora de consumo.

V. A "Queimadura pelo nitrito" é o aparecimento de manchas escuras ou verdes em produtos carnegs,
causadas pelo uso excessivo de sais de cura.
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QUESTAO 39 - Considerandc as transformacBes cue ocorrem no tecide muscular durante o rigor mortis,
julgue as assertivas abaixo:

I.0 ’Eeor alto de glicogénio retarda a instalagdo do rigor mortis.

1l. A ATP é hidrolisada no tecido muscular durante o rigor mortis.

I11. O estresse pré-abate aumenta as reservas de glicogénio muscular.

IV. O pH é reduzido pela produgdo de acido acético durante o rigor mortis.
V. A hidrolise das proteinas ocorre apds o rigor mortis.

QUESTAO 40 - Em relacio s carnes salgadas, julgue as assertivas abaixo:

L. O Jerked Beef é um produto conservado com cloreto de sédio e nitrito de sédio.
I1. A carne de sol tem seu processamento baseado na salga Umida e salga seca.
Iil. A produciio da carne-de-sal, em geral, é realizada com cortes nobres.

IV. Uma fermentacio lactica ocorre durante a produgdo do charque.

V. A produgio do charque é exclusivamente de forma artesanal.
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